
D E S S E R T S

Criques  ardéchoises* ,  f i let  de  poulet  pané,  sa lade
composée  et  mayonnaise  maison.

(*ga le t t e s  de  pomme de  t erre  à  l ’ a i l  e t  au  per s i l )

Terrine  du moment

Moel leux à  la  far ine  de  châtaignes  et  aux pet ites
de chocolat  noir  /  chanti l ly

E N T R É E S

P L A T S

MENU

Tomates  fra îches  -  Picodon sec  râpé -  Hui le  d ’o l ive  et
herbes  de  Provence

Gratin de  ravioles  Bleu du Vercors/Emmental ,  sa lade .

Faisse l le  à  la  crème et  au sucre

Dessert  g laçé  cacahuètes  coeur  caramel

7. 50€

6. 50€
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8€

Chèvre  chaud en crumble  sa lé  au romarin,  toast  de
tapenade maison ol ives/tomates  séchées/câpres ,  sa lade

composée ,
supplément :  pruneaux  enrobés  au  lard  et  cu i ts  au  four  +2 . 50€

Keuftés  (boulettes  de  boeuf  gr i l lées  à  peine  épicées) ,
Légumes rôt is  au four  (poivrons/tomates)  -  Pain l ibanais  -

Sauce yaourt  à  l ’ a i l

18 . 50€

50
OU DUO DE SORBETS POIRE/CHOCOLAT NOIR


